BERGERGUT

GenieBerhotel . Restaurant . Gaststube

FINE DINING
eniegefmenic

N 3, 4, 5 oder 6 Gangen

Sie lieben genussreiche Uberraschungen?
GenieBen Sie unser heutiges Dinnermenu ,TRUST THE CHEF".
Gerne erzahlen wir Ihnen aber auch mehr davon!

Gastgeber & 3-Haubenkoch Thomas Hofer bekocht Sie, gemeinsam
mit seinem Team, taglich aufs Neue mit seinen ganz personlichen
Lieblingsgerichten und abendfrischen Kreationen! Inspiriert von den
aktuellen Mitbringseln unserer Bauern & Lieferanten, sowie von Feld,
Stall, Wald & Wiese.

Zusiiclelebinen & KOST.BARES 7&n‘wﬁw.’

Gerne berucksichtigen wir Ihre Unvertraglichkeiten,
Allergien & vegetarischen WUunsche!

3 Gange 69 | 4 Gange 86 | 5 Gange 102 | 6 Gange 122

Inkl. GruB3 aus der Kuche & suBem Abschluss
Zzgl. Gedeck

JRE .54
Gault:Millau
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GEDECK
,MUHLVIERTLER MUND.ART* Hauseigene Holzofenbrote, fein begleitet

PARADEISERRARITATEN
mit Wolfgangseer Schaffrischkase, Eierschwammerl & Basilikum | 19

NOCKERL & KAVIAR VOM WILDFANGHECHT
mit Schnittlauch & Erdapfel | 22

TATARE vom HEIMISCHEN WEIDEOCHS
Bio-Ei, Senfmayo & reschem Bauernbrot | 27

MUHLVIERTLER FESTTAGSSUPPE
Feine Rindsbouillon mit g4erlei handgemachter Einlage | 12

SUPPE & TASCHERL
vom Eierschwammerl | 12

HAUSGEMACHTE TAGLIARINI
Schwarzer Truffel

Vorspeise | 26

Hauptgang | 32

BEUSCHERL vom PIBERSCHLAGER MILCHKALB
mit Serviettenknodel

Vorspeise | 22

Hauptgang | 26

HAUSGEMACHTE GRAMMELKNODEL
Lauwarmer Speckkrautsalat & Bratlsaftl
Vorspeise | 16

Hauptgang | 24
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EIERSCHWAMMERL in RAHMSAUCE
mit Serviettenknddel

Vorspeise | 16

Hauptgang | 26

WILDFANGZANDER
mit Ofenkraut, Kerndl, Bohnen & Nussbutter | 34

STEAK vom MUHLVIERTLER "NACHBAR RIND" 3009
French Fries & 2erlei Dip | 48

KRAUTWICKLER vom PIBERSCHLAGER MILCHKALB
Erdapfelcreme, Steinpilzschaum & Rostzwiebel | 25

WIENER SCHNITZEL vom PIBERSCHLAGER MILCHKALB
Petersilienerdapfel & Wildpreiselbeeren | 29

»GERICHT" DES TAGES
Wir informieren Sie gerne personlich! =)

BUNTER BLATT- & FELDSALAT
als Beilage | 5,90

.......................

JEDEN SONNTAGMITTAG: ,,WIRTSHAUS SPECIAL"
Ein Klassiker der osterreichischen Ktche und ein Schluck
,Heimat" um EUR 18,90
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Desseft

TOPFENKNODEL
mit Butterbrosel, Marille & hausgemachtem Vanilleeis | 15

POWIDLPOFESEN
Zimt-Zucker, Zwetschkenrdster & hausgemachtes Vanilleeis | 14

HAUSGEMACHTE EISSORTEN & SORBETS
,Kugel" 3,90 | 3erlei 9,90

Vanille
Sauerrahm
Marille
Heidelbeere

Birme

Erdbeere
Sauerampfer
Zwetschkenrdster
Ribisel

Kise

GEREIFTES & AUSGEWAHLTES
von Bauern aus Osterreich, Frankreich und/oder der Schweiz
kleine Reise 18 | groBe Reise fur zwei 28
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